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CATAS 1 /  TASTINGS 1
12:00 Aceite Rioja Alavesa. / Rioja Alavesa oil.

13:00 Bizkaiko Txakolina. / Txakoli white wine from Biscay.

14:00 Pintxo dulce y salado con sabores de Gorbeia.
 Sweet and savoury pintxo with flavours of Gorbeia. 

17:00 Bizkaiko Txakolina. / Txakoli white wine from Biscay.

18:00 Bizkaiko Txakolina (Uribe). / Txakoli white wine from Biscay (Uribe).

19:00 Panes del Gorbeia: tradición y vanguardia.
 Bread from Gorbeia: tradition and avant-garde.

CATAS 2 / TASTINGS 2
12:00 Urdaibaiko Txakolina. / Txakoli white wine from Urdaibai.

13:00 Miel de Rioja Alavesa. / Honey from Rioja Alavesa.

14:00 Urigoitiko Txorizoak. / Chorizo from Urigoiti.

17:00 Quesos de oveja (Enkarterri).
 Sheep cheeses (Enkarterri).

18:00 Cerveza artesana (Enkarterri).
 Artisan beer (Enkarterri).

19:00 Vermut encartado (Enkarterri).
 Vermouth from Enkarterri (Enkarterri).
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CATAS 1 /  TASTINGS 1
12:00 Vino Rioja Alavesa. / Rioja Alavesa wine.

13:00 Quesos del Territorio Idiazabal (Goierri).
 Cheeses from the Idiazabal area (Goierri).

14:00 Bizkaiko Txakolina (Uribe). / Txakoli white wine from Biscay (Uribe).

17:00 Sidras del Territorio Idiazabal (Goierri).
 Ciders from the Idiazabal area (Goierri).

18:00 Más que queso Idiazabal; queso azul del mercado de  
 Tolosa (Tolosaldea). / More than Idiazabal cheese; blue  
 cheese from Tolosa market (Tolosaldea).

19:00 Cocktail Jai Alai de Gernika (Urdaibai).
 Jai Alai cocktail from Gernika (Urdaibai).

CATAS 2 / TASTINGS 2
12:00 Miel de Brezo, mil flores y polen de Gorbeia.
 Heather, mixed-flower and pollen honey from Gorbeia.

13:00 Vinos Locos de Uribe. / Crazy wines from Uribe.

14:00 Gildas artesanas (Uribe). / Artisan gildas (Uribe).

17:00 Arándanos de Gorbeia. / Blueberries from Gorbeia.

18:00 Bizkaiko Txakolina (Lea Artibai).
 Txakoli white wine from Biscay (Lea Artibai).

19:00 El origen de la gilda; guindilla de Ibarra (Tolosaldea).
 The origin of the gilda; Ibarra green chilli (Tolosaldea).

JUEVES
THURSDAY

29

VIERNES
FRIDAY

30

CATAS EXPRESS / EXPRESS TASTINGS



SÁBADO
SATURDAY

31 CATAS 1 /  TASTINGS 1
12:00 Huevos poché con aceite de trufa (Rioja Alavesa).
 Poached eggs with truffle oil (Rioja Alavesa).

13:00 Pan líquido y pan sólido (Uribe).
 Liquid bread (beer) and solid bread (Uribe)

14:00 Vino de Rioja Alavesa. / Rioja Alavesa wine.

17:00 Chocolate, dulce tradición tolosarra (Tolosaldea).
 Chocolate, a sweet tradition from Tolosa (Tolosaldea).

18:00 Cerveza artesana (Enkarterri). / Artisan beer (Enkarterri). 

19:00 Chocolate, dulce tradición tolosarra (Tolosaldea).
 Chocolate, a sweet tradition from Tolosa (Tolosaldea).

CATAS 2 / TASTINGS 2
12:00 Panes del Gorbeia: tradición y vanguardia.
 Bread from Gorbeia: tradition and avant-garde.

13:00 Txakoli de Galdames (Enkarterri).
 Txakoli white wine from Galdames (Enkarterri).

14:00 Urigoitiko Txorizoak. / Chorizo from Urigoiti.

17:00 Panes del Gorbeia: tradición y vanguardia.
 Bread from Gorbeia: tradition and avant-garde.

18:00 Vermut encartado (Enkarterri).
 Vermouth from Enkarterri (Enkarterri).

19:00 Cerveza artesana (Enkarterri). / Artisan beer (Enkarterri).

CATAS EXPRESS / EXPRESS TASTINGS
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11:15-12:00 De las harinas al crepe. / From flour to pancakes.

12:15-13:00 Batidos Detox. / Detox smoothies.

13:15-14:00 Talo de Idiazabal. / Idiazabal talo (corn flatbread).

16:45-17:30 Haz tu propio pan. / Make your own bread.

17:45-18:30 Batidos Detox. / Detox smoothies.

11:15-12:00 De las harinas al crepe. / From flour to pancakes.

12:15-13:00 Batidos Detox. / Detox smoothies.

13:15-14:00 Talo de bacalao. / Cod talo (corn flatbread).

16:45-17:30 Haz tu propio pan. / Make your own bread.

17:45-18:30 De las harinas al crepe. / From flour to pancakes.

TALLERES DE COCINA (Plaza Gourmet)

COOKING WORKSHOPS (Gourmet Square)

JUEVES
THURSDAY

29

VIERNES
FRIDAY

30

11:15-12:00 De las harinas al crepe. / From flour to pancakes.

12:15-13:00 Batidos Detox. / Detox smoothies.

13:15-14:00 Talo de chocolate. / Chocolate talo (corn flatbread).

16:45-17:30 Haz tu propio pan. / Make your own bread.

17:45-18:30 Batidos Detox. / Detox smoothies.

19:00 Subasta de pescado teatralizada.
 Dramatised fish auction.

14:30 Presentación Geoparque de la Costa Vasca y
19:30 sorteo de entradas.
 Presentation of the Basque Coast Geopark and ticket  
 prize draw.

SÁBADO
SATURDAY

31

JUEVES
THURSDAY

29
VIERNES
FRIDAY

30
SÁBADO
SATURDAY

31Y además...
And...
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ESTABLECIMIENTOS BASQUE FEST
BASQUE FEST ESTABLISHMENTS

Descubre nuestra exquisita gastronomía. Más de 342 restau- 
rantes y bares te esperan con sus mejores pintxos, 
pequeñas creaciones de una cuidada cocina reconocida 
internacionalmente. No te olvides de probar los dulces 
típicos en nuestras pastelerías y de visitar las tiendas 
especializadas donde encontrarás el mejor producto local.

Discover our exquisite gastronomy. More than 342 restaurants 
and bars are waiting for you with their best pintxos, small 
creations of exquisite internationally renowned cuisine. Don't 
forget to try the typical sweets in our cake shops and visit the 
speciality shops where you will find the best local product.

Pastelería
Cakes

Alimentación
Food




